WEINE

Jhg. 1dl 7.5dl
SCHAUMWEIN -
Prosecco di Valdobbiadene Brut DOC «Col Vetoraz» 7.00 49.00
Herrlich erfrischender Prosecco der Spitzenklasse.
Trocken, fruchtig mit einer feinen Perlung.
WEISSWEINE
Pinot Grigio Valadige DOC 2009 4.80 36.00

Ein moderner und zugleich traditioneller Weisswein,
erfrischend mit einem Hauch von Sisse.

Roero Arneis «Malvira» 2008 6.40 48.00
Alte, vergessene Rebsorte aus dem Piemont,

sehr fruchtig betontes Bouquet, leicht nach Birnen

und Pfirsich schmeckend.

Verdejo Oro de Castilla «<Rueda» 2009 6.40 48.00
Auf 750 Meter gewachsen und nach neuster

Technologie geernet.

Intensives, langanhaltendes fruchtiges Aroma

ROSEWEIN

Rosato Salento «Saturnino» 2007 5.20 39.00
Kraftige Farbe, die an Korallen erinnert. Viel Frucht

in der Nase. Am Gaumen bestéatigten sich diese

sympathischen Difte. Er ist intensiv, rein und ausgewogen.

ROTWEINE SPEZIALFLASCHEN

Rejadorada Roble 2005/06 3.75dl
Milde Holzaromen, intensives Waldbeeren- und 28.00
Kirscharoma. Robuster Korper, fruchtig und frisch;

gut integrierte noch schon prasente Tannine.

Cabernet Sauvignon Shiraz 2008/09 5dl
Kraftiger, sonnengereifter, australischer 27.00
Premium Wein mit einem langen Abgang.

ROTWEINE

Salice Salentino «Puteus Riserva» 2008 5.20 39.00
Der Produzent Francesco Candido aus Puglia hat hier

einen Wein mit einem schénen Rubinrot mit leichten

orangen Reflexen kreiert. Sein Bouquet ist ausgewogen

mit einem angenehmen Duft nach Krautern.

Chiaramonte Rosso IGT 2008/09 5.60 42.00
Auserlesene Nero d’Avola Trauben pragen diesen
ausgewogenen Sizilianischen Wein.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MWSt.
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ROTWEINE

lka D.O. Yecla 2006/07 5.60 42.00
Intensives Aroma von roten Beeren, etwas Tabak

und Leder, weiche Tannine.

Intensive, dunkle kirschenrote Farbe.

Alauda Rosso di Montepulciano DOC 2007/08 47.00
Kraftiger Wein der an Beeren und Krauter erinnert.

Er verfligt Uber einen harmonischen Abgang,

100% Sangiovese.

Santagostino Rosso Baglio Soria 2007/08 6.90 52.00
Dieser Wein, welcher zu 50% aus Nero d’Avola

und 50% aus der Syrah Traube hergestellt wird,

glanzt durch ein tiefes und intensives Rot mit einer

zauberhaften Note von roten Friichten.

Primitivo del Salento IGT 2006/07 6.10 46.00
Ein wunderbarer geschmeidiger und komplexer Wein.
Im Abgang hinterlasst er eine Spur von reifen Waldbeeren.

Amarone della Valpolicella DOC «La Musa» 2006/07 8.50 64.00
Das traditionelle Trocknen der besten Trauben

hinterlasst Difte, die an Veilchen erinnern.

Diese Struktur mit anhaltendem Auftakt ist ein

reichhaltiger, ausgepragter Wein.

Amarone della Valpolicella DOC «Giacomo Montresor» 2005/06 67.00
Dufte, welche an Konfitlire und Dorrfriichte erinnern,

weicher, anhaltender Auftakt, gute Struktur, vollmundig

mit einem Nachgeschmack von Himbeeren und Unterholz.

Birillo Maremma «Fattoria Le Corti» 2007
Leuchtendes Rot, intensive Diifte nach reifen roten

Beeren und einem Hauch Vanille. Am Gaumen

fruchtige und wirzige Aromen, harmonisch verbunden.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MWSt.
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